
DÀ NUOVA VITA 
ALLE TUE PIETANZE.

BELLEZZA E INTELLIGENZA 
IN PERFETTA ARMONIA

Whirlpool Europe S.r.l.

Divisione Commerciale Italia

Viale G. Borghi, 27 - 21025 Comerio (VA)

Servizio Clienti: 848 580 480 - www.whirlpool.it
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AGGIUNGI UN PIZZICO DI TENEREZZA ALLE TUE PIETANZE.
FORNO 6° SENSO CON FUNZIONE VAPORE.

TECNOLOGIA ESCLUSIVA 
PER RISULTATI INCOMPARABILI.

SENSING THE DIFFERENCESENSING THE DIFFERENCE

AKZ810/IX 
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Estetica Premium

Numero combinazioni di cottura 8

Cottura assistita vapore 6° Senso sì

Vano inserimento acqua a scomparsa sì

Programmatore elettronico Jet Menu sì

Acciaio "easy to clean" sì

Porta "Full Glass" sì

Sistema di ventilazione radiale sì

Griglie 2

Leccarda 1

CONSUMI
Classe di efficienza energetica A

Consumo di energia: convezione naturale 0,78

Consumo di energia: convezione forzata 0,99

Volume utile della cavità (lit.) 53

Tipo cavità medio

Tempo di cottura (min.) 44

Potenza massima assorbita (W) 2500

Superficie di cottura (cm2) 1.200

KWPL124_Oven_Steam.qxd:sestino_Oven_658x220  7-01-2008  17:25  Pagina 1



CON IL VAPORE DAI NUOVA VITA 
ALLE TUE PIETANZE.

Il forno Whirlpool con funzione Vapore si distingue per
l’esclusiva tecnologia 6° Senso e la semplicità d’uso.
La tecnologia 6° Senso infatti, è in grado di controllare
l’intero processo di cottura grazie a innovativi sensori
che determinano quanto vapore immettere e a che punto
della cottura farlo, per ottenere piatti sempre teneri e
succulenti. 
Basta scegliere la funzione 6° Senso Vapore, selezionare
il tipo di alimento che desideri cucinare - ad esempio
carne, pesce, pollo, verdure ripiene o dolci - e riempire
il serbatoio d’acqua come indicato. 

La cottura con funzione
Vapore permette di cucinare
alimenti come la carne e
il pesce senza disperderne
i liquidi, ottenendo una
consistenza incredibilmente
tenera e succulenta. D’altra
parte, nella preparazione
del pane il vapore permette
di ottenere una perfetta
croccantezza fuori e la giu-
sta morbidezza all’interno.

In più, grazie alle proprietà naturali del vapore, è possi-
bile riscaldare e tenere le pietanze in caldo per diverse
ore senza rischiare che si asciughino, mantenendo il
sapore e la consistenza di un piatto appena sfornato. 
L’azione del vapore riduce di oltre il 35% il tempo
di cottura complessivo, garantendo sempre ottime
prestazioni con il minor consumo possibile di energia.

SCEGLI DA UN MENU DAVVERO RICCO 
DI POSSIBILITÀ.

Se decidi di non utilizzare la funzione 6° Senso
Vapore, hai a tua disposizione comunque tutte le
possibilità offerte da un forno multi-funzione tradi-
zionale, con un’ampia varietà di metodi di cottura
per aiutarti a preparare ogni piatto alla perfezione.
Basta scegliere il programma e impostare il tempo e
la temperatura indicati per i piatti che stai cucinando.

Ecco le principali funzioni:
- Pre-riscaldamento rapido: per raggiungere rapi-

damente la temperatura ottimale.

- Statico: per combinare il riscaldamento dall’alto
e dal basso.

- Pasticceria: ideale per cuocere torte e biscotti.

- Grill/Turbogrill: per ottenere l’effetto “allo spiedo”.

- Termoventilata: per cuocere contemporaneamente
cibi che richiedono la stessa temperatura di cottura
(come pesce, verdure, torte) su uno o più ripiani,
senza che l’odore di un alimento si trasferisca
all’altro.

- Maxi Cooking: per cuocere anche tagli molto grandi
di carne, mantenendoli teneri dentro e croccanti
fuori.

- Funzioni speciali: scaldavivande, pizza/pane, dual
(per scongelare e riscaldare).

- Extra-doratura: per conferire il grado di doratura
desiderato alla fine di un programma di cottura.

- Acqua Clean: per pulire facilmente le pareti del
forno.

BELLEZZA E INTELLIGENZA IN 
PERFETTA ARMONIA.

Il nuovo forno Whirlpool con funzione Vapore si distin-
gue, oltre che per la tecnologia, anche per l’estetica 
raffinata. In acciaio “easy to clean” di alta qualità e
vetro, consente l’elegante allineamento a colonna con i
microonde. Dettagli unici e ricercati completano il design
del pannello comandi, come il serbatoio ergonomico
dell’acqua a scomparsa e il programmatore Jet Menu
a modalità assistita, con un grande display che permette
di programmare in modo semplice, intuitivo e veloce i
piatti più svariati.
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